La Bastide Blanche

BANDOL
Ursprung: Bandol ZJ%MM

ArtikeInummer: 226201/12

Druva: 70 % Mourvedre, 25 % Grenache, 3 % Cinsault och 2 % Carignan

Argang: 2022
Volym: 75 cl ml Ol cn Fcuteidls e Dot
Forpackning: Glasflaska
Kategori: Rott vin

Smakbeskrivning:

Nyanserad animalisk doft med fatkaraktar, inslag av plommon, bjérnbar, torkade érter, vitpeppar och
mork choklad. Smaken ar smakrik, stram, nyanserat vin med fatkaraktar, inslag av plommon,
bjérnbar, salvia, vitpeppar och mérk choklad.

Skord/Vinifikation:

Earl Bronzo grundades 1972 av Mr Bronzo och hans s6ner Louis och Michel. Nar man 1972 kopte
vingarden ingick 10 hektar. 1999 képte man mer mark och idag dger man totalt 40 hektar. 2002
gjordes omfattande renoveringar pa vingarden vilket har resulterat i en hypermodern anléaggning. Alla
druvor ar plockade fér hand och inga kemikalier ar tillsatta. Mourvedrestockarna ar 6ver 40 ar.

En stor del av vinodlingarna i Bandol ligger pa sydsluttningar som vetter mot Medelhavet. Ofta ar
sluttningarna sa branta att vinstockarna maste planteras pa terrasser. Bandol ar forst och framst kant
for sina kraftiga, strava rodviner. Minst halften av vinet maste besta av mourvedre, som har kan na
full mognad tack vare den langa vaxtsasongen. Resten utgors huvudsakligen av grenache och
cinsault. Samma tre druvor anvands till omradets roséviner, och i den lilla méangd vitt vin som
tillverkas ingar bourbolenc, clairette och ugni blanc.

22 manader pa fransk ek

Passar till:
Kraftigare ratter av kott och vilt, garna lamm



