Brunello di Montalcino

Artikelnummer: 5171601/6

Ursprung: Toscana, Brunello di Montalcino
Druva: 100% Sangiovese Grosso

Argang: 2018

Volym: 750 ml ml

Forpackning: Glasflaska med naturkork
Kategori: Ekologisk, Rott vin

Smakbeskrivning:

Ung med redan inbjudande. Kraftfullt doft och smak, mérka frukter, grafit och mineral.
Bjornbar, lakrits, tobak och choklad
Tanninerna ar tydliga och syran oerhért pigg. Mycket Iang och nyanserad eftersmak.

Skord/Vinifikation:

Vinet gors pa 100% pa Sangiovese Grosso och lagras i 24 manader pa stora franska ekfat 600 liter
samt slavonska ekfat 1200 liter, darefter 2 ar i flaska

Passar till:

Brunello di Montalcino ar att féredra i kombination med valstrukturerad mat med fylliga saser och
tillbehor. Grytor och vilt, sdsom vildsvin, anka och parlhons men aven till flask- och kalvstek.
Fantastisk till vallagrade ostar.

Information om producent:

Valkommen till en Brunelloproducent av hégsta rang. Familjen Ghezzi képte egendomen Camigliano
(byn med samma namn ligger sydvast om byn Montalcino) 1957 och var darmed en av de forsta
seridsa producenterna av Brunello di Montalcino. Det var forst i mitten av 60-talet som Brunello blev
berémt i varlden och i takt med uppmarksamheten har familjen utvecklat sin vinproduktion genom
sonen Gualtiero med familj. Idag ar man en av de mest framgangsrika producenterna i appellationen.
Man anvander modern teknik for att uppna sa urtypiska viner som majligt med minsta majliga
paverkan pa naturen. Sedan 2017 ar man dessutom en ekologiskt certifierad vingard.



