Frank Phélan 2020

Artikelnummer: X5072MC1301/6

Ursprung: Bordeaux, SAINT-ESTEPHE

Druva: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc & Petit Verdot
Argang: 2020

Volym: 750ml ml

Forpackning: Glasflaska med naturkork

Kategori: Rott vin

Smakbeskrivning:

Pa nasan kanner vi struktur och doft av mérka och réda bar som svarta vinbar & plommon.

| munnen finns fruktigheten som pa nasan av mérka bar, plommon och aven en viss friskhet i roda
bar.

Eftersmaken ar 1ang och elegant, med frukt, fat och tanniner.

Ett vin med stor elegans som uttrycker Saint-Esteéphes karaktar! Vinet har en tydlig fruktig struktur
och viss stravhet.

Frank Phélan ar drickvanligt nu tack vare den fina strukturen pa frukten i vinet, men kan lagras i
nagra ar om man vill.

Skord/Vinifikation:

Druvorna plockas for hand, med stérsta omsorg!

Jasningen sker under cirka tio dagar, kannetecknad av regelbunden éverpumpning. Sedan sker
maceration i cirka tjugo dagar. Vinet provsmakas varje dag for att bestdmma nar de ska separera
juicen fran skalen.

Efter pressning och separering halls vinerna de pa fat for att pabérja den malolaktiska jasningen.
Vinerna blir mjukare och rundare allt eftersom de vilar i faten i 14 manader darefter buteljeras vinet
och redo att drickas!

Passar till:

Frank Phélan ar ett kottvin som passar till det klassika som
Entrecote med Bea, Grillade lammracks, Boeuf Bourguignon
eller varfor inte Vilt (t.ex. hjort eller rddjur) med rotsaker.

Information om producent:

Chateau Phélan Ségurs historia borjade i slutet pa 1700-talet nar Irlandaren Bernard O Phelan
lamnade sin hemort Tipperary for att s6ka lyckan i Bordeaux. Pa den tiden var Bordeaux en viktig
handelsplats och lank till de Brittiska 6éarna. Nara relationer byggdes mellan familjer som kdpte och
salde viner fran olika regioner. Dessa relationer var sa viktiga att de ledde till allianser och till och
med giftermal. Bernard Phélan gifte sig med dottern till Daniel Guestier som pa den tiden var en
valkand man inom Bordeauxs vinhandel. Med hjalp av sin svarfar kunde nu Bernard paboérja sitt mal



att producera sina egna viner. 1805 kopte han Clos de Garramey i Saint-Estephe och 1810 Ségur de
Cabanac. Nar Bernard gick bort ar 1841 gick hans egendom, som nu gick under namnet Chateau
Ségur de Garramey, i arv till hans son Frank som agnade sitt liv at att forbattra slottets viner. Han
blev ocksa borgmastare i Saint-Estéphe, en post han behdéll i 30 ar. | bérjan pa 1900-talet fick Chateau
Ségur de Garramey sitt nya namn: Phélan Ségur, ett namn synonymt med klass och kvalitet. Ar 2017
koptes hela egendomen av Belgaren Philippe Van de Vyvere som vid tidig alder introducerades till
fina Bordeaux-viner av sin farfar och nu bygger vidare pa sin egen familjehistoria. Egendomen bestar
av 70 hektar vingardar med en medelalder av 35 ar. Druvorna planterade ar: 59% Cabernet
Sauvignon, 38% Merlot, 1,5% Petit Verodot, 1,5% Cabernet Franc.



