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Montelvini Prosecco Brut
Treviso DOC

Artikelnummer: X5316MV0101
Ursprung: Treviso

Druva: Glera

Argang: NV

Volym: 750 ml

Forpackning: Glasflaska
Kategori: Mousserande vin

Smakbeskrivning:

Valbalanserad, torr och en delikat smak av akaciablommor, vilda applen, honung och en aromatisk
friskhet. Uttalade bubblor, en fin mousse och en lang eftersmak med en pigg syra.

Skord/Vinifikation:

Skorden foljs av mjuk pressning och kall dekantering av musten. Primarjasningen sker i staltankar vid
en kontrollerad temperatur pa 18-19°, med utvalda jastsvampar. Vinet vilar pa jastfallningen i cirka
tre manader och placeras efter i en autoklav ( trycktank av stal) fér en andra jasning, den sa kallade
Martinotti- eller Charmatmetoden. Efter buteljering far vinet vila i 4-6 veckor innan den slapps pa
marknaden.

Passar till:
Passar perfekt som aperitif, till plockmaten, antipasti misti, vitt kétt, fisk och skaldjur samt till sushi.



