Richard Crémant du Jura Blanc
de Blancs Brut Natur

ArtikelInummer: 2875
Ursprung: Jura

Druva: Chardonnay
Argang: NV

Volym: 750 ml
Forpackning: Flaska
Kategori: Mousserande vin

Smakbeskrivning:

Richard Crémant du Jura Blanc de Blancs Brut Natur ar ett mousserande vin med en val integrerad
'mousse’. Vinet har en nyanserad och frisk smak med tydlig fruktighet med framtradande karaktarer
av apelsin, mineral och aprikos. De typiska tonerna av rostat brod, pomerans och nougat gor sig val
pamind i den langa finishen.

Skord/Vinifikation:

Regionen Jura i 6stra Frankrike som ligger precis mitt emellan Bourgogne och Schweiz. Har ar klimatet
svalt och vingardarna ar ofta placerade i sluttningar i séderlage for att dra nytta av soltimmarna. Just
mousserande vin fran Jura, kallad Crémant du Jura, ar ett mousserande vin som bade inom Frankrike
och internationellt ses ha valdigt hogt anseende. Sjalva appellationen Cotes du Jura etablerades i
slutet pa 1930-talet och sedan dess har producenter som bar ursprunget pa etiketten en féljd av
bestammelser som sakerstaller vinet kvalitet.

Vinet &r tillverkat av druvan Chardonnay och kan saledes kallas "Blanc de Blancs”. Enligt regelverket i
Jura sa maste mousserande vin lagras pa sin jastfallning i minst nio manader for att fa betecknas som
"Cremant du Jura”.

Detta vin ar gjort enligt traditionell metod vilket innebar att vinet har fatt sina bubblor via en andra
jasning pa flaska. Ofta den flaska det sedan saljs i. Efter att man tillverkat ett stilla basvin tappas det
pa butelj. For att vinet ska bli mousserande tillsatts socker och jast, sa kallad liquer de tirage. Flaskan
lagras sedan i svala kallare dar jasten langsamt ater upp sockret och kolsyra bildas. Efter manader
och ibland flera ars lagring placeras buteljerna i lutande ldge med flaskhalsen nedat. Successivt dkas
lutningen till 90 grader och jastfallningen som samlats i flaskhalsen fryses. Kapsylen lossas och den
frysta jastfallningen avlagsnas, sa kallad degorgering. Flaskan toppas upp med nytt vin samt en liten
mangd socker, sa kallad dosage, och forsluts igen.

Passar till:

En ypperlig kandidat till det festliga minglet, till de ursprungstypiska ostarna fran Jura som Comté och
Mont d’Or eller till de ugnsgratinerade havskraftorna.



