AOP Cremant de Limoux Blanc

Artikelnummer: 7401901

Ursprung: Limoux

Druva: 70% Chardonnay, 20% Chenin, 10% Mauzac
Volym: 750 ml

Forpackning: Glasflaska

Kategori: Mousserande vin

CREMANT DE LIMOUX

Smakbeskrivning:

Fruktigt med inslag av citrusfrukter, sdsom citron och lime, samt apple och paron med
blommiga aromer som ger en elegant karaktar och en fin brédighet.

Vinet har en mineralitet som ar karaktaristisk for terroiren i Limoux och en naturlig syrlighet som ger
en frasch och livlig kansla i munnen och fin, kramig mousse.

subtila

Skord/Vinifikation:

Druvorna skérdas for hand och far en latt pressning innan de jaser vid 1ag temperatur i rostfria
staltankar. Tillverkning enligt den traditionella metoden dar den andra jasningen sker i flaska i minst
15 manader. Limoux ar det omrade som var foérst med att producera mousserande viner.

Passar till:
Servera som aperitif, till en I6jromstoast, lattare ratter med fisk eller ljust kott samt syrliga getostar.



