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Chablis Bernard Michaut

Artikelnummer: X5072BM0101
Ursprung: Chablis

Druva: Chardonnay

Argang: 2024

Volym: 750 ml|

Forpackning: Glasflaska
Kategori: Vitt vin

Smakbeskrivning:

Chablis Bernard Michaut 2023 kannetecknas av en frisk och livlig syra, med tydliga mineraltoner och
subtila inslag av citrusfrukter. Vinet ar torrt och elegant, med en ren och uppfriskande avslutning som
speglar terroiren i Chablis.

Skord/Vinifikation:

Detta vin ar tillverkat uteslutande av 100% Chardonnay-druvor, odlade pa de kalkrika kimmeridgien-
jordarna som ar typiska for Chablis-regionen. Druvorna skérdas och pressas forsiktigt, varefter
jasningen sker i temperaturkontrollerade rostfria staltankar under cirka 15 dagar vid 21°C. Efter den
alkoholhaltiga jasningen genomgar vinet en malolaktisk jasning i rostfria staltankar under cirka 5
veckor vid 20°C. Vinet stabiliseras sedan kallt och filtreras innan det buteljeras. Detta vin genomgar
ingen ekfatslagring, vilket bevarar dess friska och mineralrika karaktar.

Passar till:

Detta vin ar en utmarkt féljeslagare till skaldjur som ostron och musslor, samt till raa fiskratter och
rakor. Dess friska syra och mineralitet kompletterar aven ratter med vitt kott och milda ostar.

Information om producent:

Domaine Bernard Michaut &r en familjedgd vingard beldgen i Biene, nara Chablis. Vingarden omfattar
60 hektar vinodlingar pa klassisk kimmeridgien-jord. Familjen Michaut har en lang tradition av
vinodling och har sedan 2011 producerat och salt sina egna viner under eget namn. Vingarden ar
certifierad enligt HVE (Haute Valeur Environnementale), vilket innebar att de uppfyller hga miljokrav
gallande biologisk mangfald, vaxtskyddsstrategier, gédsling och vattenresurshantering.



