
Maria Mansa
Artikelnummer: X5072QN1101
Ursprung: Duoro
Druva: 30% Viosinho, 30% Códega de Larinho, 25% Arinto, 10% Rabigato, 5%
Gouveio
Årgång: 2023
Volym: 750 ml
Förpackning: Glasflaska
Kategori: Vitt vin

Smakbeskrivning:
Maria Mansa, är ett aromatiskt vin som doftar vit blomma och tropiska frukter.
Vinet är medelfylligt fräsch och elegant! Fruktig smak med inslag av citron och mineralitet. Vinet har
en härlig eftersmak & Fräschör.

Skörd/Vinifikation:
Skörden startade i mitten på augusti och avslutas slutet på september.
Vinet har jästs & lagrats i rostfria ståltankar vid en kontrollerad temperatur på 15°C under en period
av 20 dagar.
Detta för att behålla sin fruktiga och blommiga karaktär. Man har också jobbat med bâtonnage en
gång i veckan under 3 månader.
Ingen malolaktisk jäsning.

Passar till:
Det här vinet är mångsidigt, men särskilt bra till:
Skaldjur – räkor, krabba, musslor eller pilgrimsmusslor.
Vit fisk – särskilt grillad eller stekt fisk med citron och örter.
Sallader – fräscha grönsallader, särskilt med getost eller citrusdressingar.
Lättare kycklingrätter – gärna med örtsås eller citron.
Vegetariskt – exempelvis risotto med sparris, zucchini eller svamp.

Information om producent:
Quinta do Noval är ett historiskt namn med ikonisk status i vinvärlden, men det är framför allt en
vingård. I hjärtat av Dourodalen har fantastiska viner gjorts på denna plats sedan början av 1700-
talet. De är givetvis mest kända för sina portviner, såsom Quinta do Noval Vintage Port som är gjord
av ett strikt urval av de bästa vinerna från deras 145 hektar stora vingård, eller Quinta do Noval
Nacional, som görs i ytterst små kvantiteter och där vi i Sverige får vara lyckliga om vi lyckas lägga
beslag på tre flaskor, de år vinet lanseras, vill säga. Deras Tawny Ports och Colheitas är även dom
älskade världen över, och erbjuder enormt hög kvalitet.  De subtila skillnaderna i lutning, klimat och
jordmån hos de olika delarna i vingården ger vinerna från Noval en komplexitet och ett djup som är



unikt för Quinta do Noval, oavsett om det gäller portviner eller "vanliga" vita och röda viner.


