Masseria Jucco Puglia
Negroamaro IGT
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Artikelnummer: X5072MG0601 0
Ursprung: Puglia MR
Druva: Negroamaro

Argang: 2024

Volym: 750 ml *
Forpackning: Glasflaska

Kategori: Ekologisk, Rott vin

Smakbeskrivning:

Masseria Jucco Negroamaro IGT Puglia &r ett rédvin tillverkat pa 100% Negroamaro-druvor, en
inhemsk druva fran Apulien. Vinet har en intensiv rubinrdd farg med mérka granatréda nyanser och
svarta reflektioner. Doften ar komplex med inslag av morka blommor, svarta bar och latta toner av
tobak. Smaken ar torr och har en angenam bitterhet, vilket ger vinet en distinkt karaktar.

Apulien, belaget i ltaliens “hal”, ar en av landets mest betydelsefulla regioner for rédvinsproduktion.
Regionen har ett varmt och soligt klimat med kalkrika jordar som skapar perfekta forutsattningar for
kraftfulla, fargrika och aromatiska rodviner. Negroamaro ar en av de mest typiska druvorna har och
anvands ofta for att producera fylliga, fruktiga viner med inslag av mdrka bar, kryddor och ibland 1att
fatkaraktar. Traditionellt lagras vissa Negroamaro-viner pa ekfat for att ge extra komplexitet och
mjuka tanniner, men manga unga och friska varianter, som Masseria Jucco, behaller mest fokus pa
druvans rena fruktighet och aromatiska fraschor.

Skord/Vinifikation:

Druvorna till Masseria Jucco Negroamaro skérdas noggrant for att sakerstalla hog kvalitet. Efter
skérden genomgar druvorna en skonsam pressning foljt av jasning i rostfria staltankar vid
kontrollerad temperatur. Vinet far sedan vila och mogna i staltankar under en kort period, efter
malolaktisk jasning mognar vinet i ekfat i 3 manader, vilket ger elegans, rundhet och harmoni. Denna
metod bevarar vinets fraschor och aromatiska karaktar.

Passar till:

Masseria Jucco Negroamaro IGT Puglia passar utmarkt till en rad ratter. Det ar en idealisk foljeslagare
till antipasti, sarskilt lagrade charkuterier och medeladldrad ost. Det kompletterar aven viltkott,
ugnsstekta kottratter, gronsakssoppor och grillat kott. Vinets struktur och smakprofil gor det till ett
mangsidigt val for manga traditionella italienska ratter.

Information om producent:

Menicucci Vini - En italiensk familjetradition i varje flaska Menicucci Vini ar en passionerad
vinproducent som grundades 1970 av Antonio Menicucci i Ortona, Italien. Med en stark forankring i



familjens traditioner och en hangivenhet for kvalitet har foretaget vuxit till en framstaende aktér inom
italiensk vinproduktion. Idag leds verksamheten av tredje generationen, som fortsatter att foradla och
utveckla vinproduktionen med samma engagemang och noggrannhet som grundaren en gang hade.
Vingardar och odling Menicucci Vini dger och driver vingardar i flera italienska regioner, inklusive
Abruzzo, Puglia, Campania och Toscana. | Abruzzo odlas inhemska druvsorter som Montepulciano
d’Abruzzo, Trebbiano d’Abruzzo, Pecorino och Passerina. Vingardarna stracker sig 6ver 20 hektar och
ligger i kommunerna Canosa Sannita och Ortona, dar jorden bestar av kalksten och steniga utposter,
vilket ger en gynnsam milj6 for druvodling. Vinfilosofi och produktion Menicucci Vini producerar 100%
ekologiska viner, certifierade av CCPB, och fokuserar pa hantverksmassig vinframstalining. Vinerna
omfattar bade stilla och mousserande varianter, fran aromatiska och fruktiga till klassiska vita och
roda viner. FOretaget stravar efter att leverera viner av hogsta kvalitet och skapa oforglomliga
upplevelser for vinalskare varlden dver.



