Chianti DOCG Riserva

Artikelnummer: X5072MG0401
Ursprung: Chianti DOCG
Druva: Sangiovese

Argang: 2021

Volym: 750 ml|

Forpackning: Glasflaska
Kategori: Rott vin

Smakbeskrivning:

Menicucci Chianti DOCG Riserva ar ett rodvin tillverkat pa 100% Sangiovese-druvor. Vinet har en
intensiv rubinréd farg med granatréda nyanser. Doften ar komplex och elegant, med inslag av mogna
roda bar, svarta vinbar och en subtil kryddighet, inklusive vanilj och en latt rokighet. Smaken ar fyllig
och strukturerad, med markerade tanniner som ar valbalanserade av en frisk syra och en lang,
harmonisk eftersmak.

Chianti ar en av Italiens mest ikoniska vinregioner, belagen i hjartat av Toscana. Regionen ar kand for
sina Sangiovese-baserade viner som kombinerar frisk syra, komplexitet och lagringspotential. For att
en Chianti ska klassificeras som DOCG Riserva maste vinet genomga en langre lagringstid an
standard Chianti, vilket innebar minst tva ar, varav minst sex manader pa ekfat. Denna lagring ger
vinet ytterligare komplexitet och mjukare tanniner.

Skord/Vinifikation:

Vinet borjar sin resa med thermovinifikation under kontrollerad temperatur, foljt av en maceration pa
14 dagar som framhaver druvornas fulla karaktar. Jasningen sker i rostfria staltankar under 7 dagar,
och den malolaktiska jasningen sker naturligt, vilket ger vinet rundhet och balans.

Efter jasning lagras vinet i stora blandtrafat fran Garbellotto (110 hl) i cirka 20 manader. Faten, med
blandad rostningsgrad och andra anvandning, bidrar med subtil komplexitet utan att dominera
druvans uttryck. Slutligen filtreras vinet varsamt med tangentiell filtrering, vilket bevarar smak,
struktur och finess.

Passar till:

Menicucci Chianti DOCG Riserva ar ett mangsidigt vin som passar utmarkt till en rad ratter. Det ar en
idealisk foljeslagare till ratter med rott kott, sasom grillat notkott eller lamm, samt viltk6tt och
langkok. Vinet kompletterar aven medelaldrade ostar och rustika charkuterier. Denna Chianti Riserva
ar ocksa ett utmarkt val for att férhdja smaken pa klassiska toskanska ratter som ribollita eller "pappa
al pomodoro” som ar en fyllig, tjock, toskansk brodsoppa som vanligtvis tillagas med farska tomater,
brdd, olivolja, vitlok och basilika.



Information om producent:

Menicucci Vini - En italiensk familjetradition i varje flaska Menicucci Vini ar en passionerad
vinproducent som grundades 1970 av Antonio Menicucci i Ortona, Italien. Med en stark forankring i
familjens traditioner och en hangivenhet for kvalitet har foretaget vuxit till en framstdende aktér inom
italiensk vinproduktion. Idag leds verksamheten av tredje generationen, som fortsatter att foradla och
utveckla vinproduktionen med samma engagemang och noggrannhet som grundaren en gang hade.
Vingardar och odling Menicucci Vini ager och driver vingardar i flera italienska regioner, inklusive
Abruzzo, Puglia, Campania och Toscana. | Abruzzo odlas inhemska druvsorter som Montepulciano
d’Abruzzo, Trebbiano d'Abruzzo, Pecorino och Passerina. Vingardarna stracker sig 6ver 20 hektar och
ligger i kommunerna Canosa Sannita och Ortona, dar jorden bestar av kalksten och steniga utposter,
vilket ger en gynnsam milj6 for druvodling. Vinfilosofi och produktion Menicucci Vini producerar 100%
ekologiska viner, certifierade av CCPB, och fokuserar pa hantverksmassig vinframstallning. Vinerna
omfattar bade stilla och mousserande varianter, fran aromatiska och fruktiga till klassiska vita och
réda viner. Foretaget stravar efter att leverera viner av hdgsta kvalitet och skapa oférglomliga
upplevelser for vinalskare varlden over.



