Famille Audu Chardonnay

Artikelnummer: 569101 g
Ursprung: Ardeche 3

Druva: Chardonnay ‘7;/»/,,/%%
Argang: 2025 CHARDONNAY
Volym: 750 m| R

Férpackning: Littare glasflaska w

Kategori: Vitt vin

Smakbeskrivning:

Ett elegant och valbalanserat vitt vin med frisk karaktar och subtil fatton. Doften bjuder pa mogna
gula applen, citrus och tropisk frukt, kompletterat av inslag av vanilj, smor och rostade notter.

Smaken ar nyanserad och fruktig med toner av gula applen, grillad citron, ananas och paron. Den
varsamma lagringen med fransk ek bidrar med en mjuk ronddr och eleganta inslag av vanilj,
kardemumma och macadamiandtter. Frisk syra och fin mineralitet skapar balans och ger vinet en
1&ng, harmonisk eftersmak.

Skord/Vinifikation:

Druvorna skérdas nar de uppnatt optimal mognad for att bevara bade fruktintensitet och frisk syra.
Vinet framstalls huvudsakligen av Chardonnay (85 %), kompletterad med Grenache Gris (10 %) och
Floréal (5 %), en kombination som bidrar till bade struktur, aromatik och balans.

Efter varsam pressning vinifieras vinet i temperaturkontrollerade rostfria staltankar for att bevara
druvornas rena fruktkaraktar och naturliga fraschor. Darefter lagras vinet under en manad
tillsammans med fransk ek, vilket ger en elegant och val integrerad fatkaraktar med subtila toner av
vanilj, smor och rostade notter.

Resultatet ar ett friskt och smakrikt vitt vin dar frukt, mineralitet och fat samspelar i en harmonisk och
balanserad stil.

Passar till:

Ett mangsidigt matvin vars friska syra och eleganta fatkaraktar gor det till en utmarkt féljeslagare till
manga olika ratter.

Vinet passar sarskilt bra till fisk och skaldjur, sasom grillad fisk, halstrade pilgrimsmusslor, rakor och
hummer. Den fina balansen mellan frukt och fat gér det ocksa till ett utmarkt val till kycklingratter,
kramiga pastaratter och risotto.

De subtila tonerna av smér, vanilj och rostade nétter harmonierar val med ratter som innehaller
smorsas, svamp eller lagrade hardostar. Servera garna vinet svalt for att lyfta fram dess fraschér,
fruktighet och eleganta komplexitet.



