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Piccolo Primo Primitivo | RIM
Orsprang: ot J’RIMITWU
Druva: Primitivo ORGANIC RED WINE

Argang: 2025 N |
Volym: 250 ml ml ‘
Forpackning: Burk '

Kategori: Ekologisk, Rott vin ) 4

Smakbeskrivning:

Piccolo Primo Organic Primitivo ar ett fruktigt och smakrikt rott vin fran Puglia i sédra Italien. Har far
du den dar typiska syditalienska varmen och generositeten - morka korsbar, hallon, blabar, farska
orter och en liten ton av lakrits - men i ett smidigt format som passar perfekt nar du vill ha ett glas
utan att dppna en hel flaska.

Piccolo Primo kommer pa 250 ml-burk - ett format som gor vinet enkelt att ta med, enkelt att kyla och
enkelt att servera. Perfekt till picknick, grillkvallar, bufféer, en vardagsmiddag eller nar du helt enkelt
bara vill ha ett glas rott.

Smaken ar ungdomlig, mjuk och fruktig med fin balans mellan solmogen frukt och friskhet. Det ar ett
vin som garna serveras latt svalt, omkring 16-18°C, sarskilt om det dricks till mat eller under varmare
dagar.

Skord/Vinifikation:
Staltank

Passar till:

Grillat kott - kanske allra bast. Grillad entrec6te, flaskkarré, lamm eller BBQ. Den mogna frukten och
fylligheten passar fint till bade stekyta och grillsmak.

Italienska kottratter - exempelvis polpette al sugo, salsiccia eller langkokt n6tkott. Primitivos
generosa frukt fungerar bra med smakrika och mustiga ratter.

Pasta - garna pasta med ragu, Bolognese eller salsiccia och tomatsas. Vinets fruktighet moter
tomatens syra samtidigt som fylligheten klarar kottet.

Pizza - sarskilt pizza med salami, salsiccia, prosciutto eller andra smakrika toppings. Ett valdigt
lattmatchat val till klassisk italiensk pizza.

Langkok - hogrevsgryta, braserat notkétt eller pulled pork. Vinets mjuka och fruktiga stil passar bra
nar kottet ar mort och ratten har mycket smak.

Charkuterier och ost - salami, prosciutto och smakrika hardostar som lagrad Pecorino eller Parmesan.
Saltan balanseras fint av vinets mogna frukt.



