Viia
SOLORCA

Vina Solorca Crianza Ribera
del Duero Crianza

Artikelnummer: 210401
Ursprung: Ribera del Duero DO
Druva: 100 % Tempranillo
Argang: 2022

Volym: 750 ml

Forpackning: Glasflaska
Kategori: Rott vin

Smakbeskrivning:

Vifia Solorca Crianza ar ett kraftfullt och karaktarsfullt rott vin fran prestigefyllda Ribera del Duero i
norra Spanien. Vinet ar framstallt av 100 % Tempranillo, lokalt kallad Tinto Fino eller Tinta del Pais,
och férenar regionens intensiva frukt med en generds och valbalanserad fatkaraktar.

Vinet har en djup rubinrdd farg och en rik, nyanserad doft av morka kdrsbar, bjornbar och mogna
plommon, tillsammans med eleganta inslag av vanilj, kakao, cedertra och rostade kaffebdnor. |
munnen ar det fylligt och koncentrerat med generds mork frukt, tydliga men val integrerade tanniner
och en balanserande fruktsyra. Den langa, kryddiga avslutningen bjuder pa en harmonisk
kombination av mogen frukt och rostade fattoner.

Vifia Solorca Crianza ar ett utmarkt exempel pa Ribera del Dueros kraftfulla men samtidigt eleganta
vinstil, dar Tempranillodruvans naturliga struktur och fruktrikedom far ytterligare djup och
komplexitet genom omsorgsfull fatlagring. Ett gastronomiskt vin med stor personlighet och god
lagringspotential.

Skord/Vinifikation:

Druvorna kommer fran vingardar kring den lilla staden Roa i hjartat av Ribera del Duero, dar
vinrankorna har en medeldlder pa cirka 30-40 ar. Har bidrar omradets hoga hojdlage, solrika dagar
och svala natter till druvor med koncentrerad frukt, god syra och valutvecklad tanninstruktur.

Skorden sker for hand och druvorna selekteras noggrant innan de vinifieras i temperaturkontrollerade
staltankar. Efter jasningen lagras vinet forst 12 manader pa nya 225-liters ekfat och darefter
ytterligare fem manader pa franska ekfat som tidigare anvants en gang. Den sammanlagda
fatlagringen pa 17 manader ger vinet dess komplexa karaktar med inslag av vanilj, kryddor och
rostade toner, samtidigt som den generésa Tempranillofrukten behaller sin tydliga narvaro.

For att klassificeras som Crianza i Ribera del Duero maste ett rétt vin lagras minst 24 manader, varav
minst 12 manader pa ekfat. Vifia Solorca dvertraffar darmed kravet pa fatlagring, vilket bidrar till
vinets djup och utvecklade struktur.



Passar till:

*Grillad entrec6te med rodvinssky - vinets kraftfulla frukt och tydliga tanniner balanseras av kéttets
fett och de rostade smakerna fran grillningen.

sLangbakad lammstek med rosmarin och vitl6k - en klassisk kombination dar vinets kryddighet och
morka frukt harmonierar med lammets smakrikedom.

*Hjortfilé med svampsas och rostade rotfrukter - vinets djup, fatkaraktar och struktur méter viltets
mustiga och jordiga toner.

*Oxkind braserad i rodvin - den koncentrerade frukten och de mogna tanninerna kompletterar det
langkokta kéttets fyllighet och den smakrika sasen.

sIberico secreto eller pluma fran grillen - det smakrika, marmorerade flaskkottet far en fin balans mot
vinets fruktsyra, kryddighet och rostade fattoner.

Lagrad Manchego eller andra hardostar - ostens salta och fylliga smak rundar av tanninerna och
framhaver vinets fruktiga och nétiga nyanser.



