Conde Valdemar Reserva Rioja

Artikelnummer: 73924
Ursprung: DOCa Rioja
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Druva: 85% Tempranillo, 10% Graciano, 5% Garnacha : "WA i
Argang: 2019 ! colE
Volym: 750 ml ml } valdtesr |
Forpackning: Glasflaska med skruvkapsyl Y, {
Kategori: Rott vin e %q,?f‘“

Smakbeskrivning: -

Conde Valdemar Reserva ar ett klassiskt och elegant rétt vin fran Rioja som forenar traditionell
lagring med modern precision. Vinet har en djup rubinrdd farg med Iatt tegelton i kanten och bjuder
pa komplexa aromer av mogna roda frukter som korsbar och plommon, tillsammans med inslag av
vanilj, cedertra, tobak och milda kryddor fran fatlagringen.

| smaken ar vinet harmoniskt och valbalanserat med silkeslena tanniner, fin struktur och en frisk syra
som ger liv och 1angd. Frukten &r elegant integrerad med de kryddiga och latt rostade tonerna fran
ekfaten, vilket ger ett vin med bade djup och finess.

Conde Valdemar Rioja Reserva visar upp den klassiska Rioja-stilen dar frukt, fat och mognad
samspelar i en elegant helhet - ett vin som kombinerar tradition, komplexitet och tillganglighet.

Skord/Vinifikation:

Druvorna skoérdas vid optimal mognad andra veckan i oktober. Skordeuttaget ar cirka 45 hl/ha.
Skalmacerationen har pagatt under 12 dagar. Vinet har genomgatt malolaktisk fermentering under 28
dagar vid en temperatur av 26°. Darefter har vinet lagrats i amerikanska och franska, 225 liters ekfat
under 27 manader.

Enligt reglerna for Rioja Reserva maste ett rétt vin lagras minst tre ar innan lansering, varav minst ett
ar pa ekfat och resterande tid pa flaska hos producenten. Denna lagring ger vinet dess karakteristiska
balans mellan frukt, kryddighet och mognadstoner.

Passar till:

Grillat eller stekt notkott - vinets struktur och kryddighet moter kottets djup.

Lamm med vitlok och orter - frukt och fattoner harmonierar med de rustika smakerna.

Iberiska charkuterier och lufttorkad skinka - klassisk spansk kombination.

Grillade gronsaker och svampratter - vinets mjuka tanniner och kryddighet kompletterar ratten.
Harda lagrade ostar som Manchego - vinets elegans och struktur balanserar ostens salta.
Serveringstemperatur 16/18 grader.

Information om producent:

Bodegas Valdemar ar familjeforetaget som verkat i den spanska regionen Rioja sedan slutet av 1800-
talet. Har saval som i resterande Europa ses de som pionjarer inom vinframstallning och tillh6r bland



annat bland de forsta anvanda sig av temperaturkontrollerad jasning for att fa till en sadan bra
slutprodukt som mgjligt. Den till synes traditionella Bodegan har genom aren tagit till varar pa saval
det ursprungstypiska som den innovationsrikedom som berikat dem. Genom detta har de lyckats
skapa viner som ar bade traditionella och ursprungstypiska, samtligt som de far ett yngre mer
modernt uttryck med faten som accessoar och den harliga ursprungstypiska frukten som
huvudrollsinnehavare. | den klassiska Riojan ar det druvan Tempranillo som for talan, men med
Vinmakaren och tillika agaren Ana Martinez Bujandas uppfinnesrikedom och intresse for vad regionen
har att erbjuda odlas idag flertalet andra druvsorter intill bodegan. Bodegas Valdemars viner ar att
beskriva som ett tydligt skolboksexempel pa hur en klassisk Rioja ska smaka, men utan att beskrivas
som gammalmodiga och trakig.



