Disznoko Tokaji Late Harvest \
(500 ml) =

DIszZNOKO

OKAJI
ATt HARVET

Artikelnummer: 2748

Ursprung: Tokaji

Druva: 100% Furmint

Argang: 2021 fag
Volym: 500 ml %@
Forpackning: Glasflaska med naturkork

Kategori: Dessertvin

Smakbeskrivning:

Mycket sot, nyanserad smak med inslag av fat, honung, aprikosmarmelad, pomerans, ananas och
vanilj.

Socker 109 gr./liter.

Skord/Vinifikation:

Adelrdta ar ett gynnsamt angrepp av svampen Botrytis cinerea pa vindruvor. Svampen angriper
druvans skal sa att det blir mer genomslappligt for vatten, vilket gér att druvan skrumpnar ihop och
dess innehall av socker och aromamnen blir mer koncentrerat, samtidigt som vissa smakférandringar
sker. FOr att detta skall ske kravs vissa speciella betingelser: druvorna skall vara mogna, och vadret
skall helst vaxla mellan fukt och solsken. Tack vare att druvmusten blir mer koncentrerad ar det
mojligt att gora mycket séta viner.

De druvor som angripits av adelrota skordas forst och utgor den s.k. aszin. Aszun krossas latt till en
sot massa. Under tiden skordas de vanliga druvorna. Aszimassan tillsatts sedan till den vanliga
musten och sothetsgraden kan varieras beroende pa hur mycket aszimassa man tillsatter.

Passar till:
Serveras vid 8-10°C till gaslever, blamdgelost eller fruktdesserter.

Information om producent:

Namnet Diszn6ké som betyder vildsvin, kommer fran berget som enligt lokalbefolkningen paminner
om djurets skugga, och som skymmer utsikten fran egendomen. Redan 1772 erkandes garden som
en forstklassig vingard och tillhorde fran bérjan baroner och ansedda familjer. | borjan av 1900-talet
byggdes det "gula vinhuset” som nu ar ett den mest kdnda restaurangen i vinregionen idag. Nu ags
vingarden av det franska foretaget AXA-Millésimes, och egendomen har genomgatt en av de stértsa
investeringar vad galler vinbranschen i Ungern. Chefsvinmakare Lazlo Meszaros har arbetat for
foretaget sedan 1995 och ar sedan ar 2000 med och driver foretaget.



