Les Tourelles de Longueville

ArtikelInummer: 76546

Ursprung: Bordeaux, AOP Pauillac

Druva: 50% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon, 20% Cabernet Franc
Argang: 2019

Volym: 750 ml|

Forpackning: Glasflaska med naturkork

Kategori: Rott vin

155 TouRELLES oe LONGUEVILE

PAUILLAC

Smakbeskrivning:

Vackert rubinrdéd gnistrande farg. Doften ar stor och intensiv av mogen mork frukt, svarta kérsbar och
subtila kryddor. Vinet ar koncentrerat och kraftfullt men med en silkeslen textur och balans. Tobak,
lader och charkuterier dominerar den uttrycksfulla smaken som avslutas med en underbar rostad ton
av kaffe i den langa langden.

Skord/Vinifikation:

Traditionell vinifikation med jasning i temperaturkontrollerade, rostfria staltankar. Maceration i 15-25
dagar. Vidare lagring i sma, franska ekfat i 12 manader. 50% av eken var nya och dvriga 2 ar gamla.

Passar till:

Servera till ugnsrostat lamm med vitlok och rosmarin, till anka med en fyllig sas eller till klassisk rabiff
med pommes frites. Vinet ar fylligt och klarar det mesta, det enda du ska akta dig for ar for starka
chilikryddor da tanninerna i vinet inte gor sig sa bra med chilin. Dekantera garna nagon timma innan
servering.

Information om producent:

Historien om Tourelles borjar i och med argang 1986, da AXA-Millésimes tog 6ver Chateau Pichon-
Longueville. Tack vare ett nytt, toppmodernt vineri kombinerat med kompetens och erfarenhet bland
vinmakarna, var tillfallet det ratta for att skapa ett syskonvin till deras forsta vin och en attraktiv
Pauillac for vinalskare som inte vill vanta pa att vinet ska mogna i kallaren. Nar delar av vingarden
hade aterplanterats med Merlot och Cabernet Franc i slutet av attiotalet fick Tourelles mer stil och
personlighet. Darefter har vinet praglats av sin terroir, elegansen fran respektive druvsort och varje
argangs unika stil.



